Uchwata nr 290/2019
Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
z dnia 24 kwietnia 2019 r.

w sprawie: utworzenia na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu kierunku studiow dietetyka
na poziomie pierwszego stopnia o profilu ogélnoakademickim

Na podstawie art. 205 ust. 4 ustawy z dnia 3 lipca 2018 roku Przepisy wprowadzajgce ustawe
— Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. poz. 1669), w zwiazku art. 11 ust. 1 ustawy
z dnia 27 lipca 2005 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym (tekst jedn. Dz. U. z 2017 r., poz.
2183, z pozn. zm.) oraz § 27 ust. 1 pkt 5 i pkt 6 oraz § 58 ust. 7 Statutu Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu, Senat uchwala, co nast¢puje:

§1

1. Na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu tworzy sie kierunek studiow dietetyka na
poziomie studiéw pierwszego stopnia o profilu ogélnoakademickim, w formie studiow
stacjonarnych i niestacjonarnych.

2. Ksztalcenie na kierunku, o ktorym mowa w ust. 1, rozpoczyna si¢ od roku akademickiego
2019/2020.

§2

Okresla sie efekty uczenia si¢ dla kierunku, o ktorym mowa w § 1, w zataczniku stanowigcym
integralng czg¢$¢ niniejszej uchwaty.

§3

Rada Wydziatu okres$li program studiow na kierunku, o ktérym mowa w § 1, umozliwiajacy
uzyskanie efektow uczenia sie¢, o ktorych mowa w § 2.

§ 4

Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjecia.
Rektor

prof. dr hab. Jan Pikul



Zalacznik do uchwaly
nr 290/2019 Senatu UPP

Efekty uczenia si¢ dla kierunku studiow dietetyka

Wydziat prowadzacy kierunck: Wydzial Nauk o Zywnosci i Zywieniu

Poziom ksztalcenia: studia | stopnia

Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki

Forma ksztalcenia: studia stacjonarne i niestacjonarne

Kierunek przyporzadkowany do:
dziedziny nauk rolniczych (70%), nauk medycznych i nauk o zdrowiu (30%o)
dyscypliny naukowej: technologia zywnosci i zywienia (70%), nauki o zdrowiu (30%0)

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: licencjat

Kierunkowe efekty uczenia si¢ zostaly okreslone w sposob Sscisle odpowiadajqcy
charakterystykom drugiego stopnia dla kwalifikacji na poziomie 7 Polskiej Ramy
Kwalifikacji (zalgcznik do rozporzqdzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia
14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla
kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji; Dz. U., poz. 2218).

Symbol WIEDZA — absolwent zna i rozumie:

D1A Wo0112 mechanizmy wybranych reakcji chemicznych i biochemicznych, istotnych
- dla nauki o zywieniu czlowieka

budowe ludzkiego organizmu — komorek, tkanek i narzadow,

2
D1A_W02 Z ukierunkowaniem na wybrane uktady

molekularne 1 komoérkowe mechanizmy funkcjonowania narzadow
i uktadéw w organizmie cztowieka oraz powigzania migdzy nimi
D1A_WO03? | w roznych stanach fizjologicznych i patologicznych, we wszystkich
okresach zycia oraz najwazniejsze cechy kliniczne najczgsciej
wystepujacych chordb

zasady dziedziczenia i mechanizmy warunkowania cech fenotypowych

D1A_WO41'2 .
czlowieka

budowe, metabolizm 1 systematyke mikroorganizmdw, ich patogennosé¢
D1A_WO05! | i znaczenie w produkcji i przetworstwie zywnosci oraz efekty ich
oddziatywania na organizm czlowieka

D1A WO06! | fizjologie i patogennoéé organizméw pasozytniczych

procesy chemiczne zachodzace w Zywnosci podczas jej przechowywania,
glowne zagrozenia mikrobiologiczne 1 chemiczne ZywnoS$ci oraz procesy
technologiczne stuzace utrwaleniu i1 przetwarzaniu zywnosci

z ukierunkowaniem na zachowanie jej wysokiej jakosci

D1A W07

sktad 1 wtasciwosci surowcow oraz produktéw zywnosciowych, ich
warto$¢ energetyczng, sktadniki odzywcze 1 nieodzywcze sktadniki

D1A W08'? | biologicznie aktywne - ich przemiany oraz role w organizmie

I zapotrzebowanie, a takze potencjat prozdrowotny surowcow i produktow
zywnos$ciowych




D1A_WO09L2

metody oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia oraz zasady zywienia
I planowania zywienia indywidualnego i zbiorowego w réznych grupach
populacyjnych, stanach fizjologicznych i patologicznych

D1A W102

mechanizmy dziatania lekow i ich interakcji ze sktadnikami zywnosci

DIA W1112

potencjalny zwigzek wybranych choréb z nieprawidtowos$ciami w sposobie
zywienia i stylu zycia oraz zasady i metody dietoprofilaktyki, edukacji
zywieniowej, poradnictwa zywienioweg0 oraz promocji zdrowego stylu
zycia

DIA W1212

psychologiczne i spoleczne podstawy zachowan cztowieka, w tym
zachowan zywieniowych

D1A_W13t

zasady marketingu oraz administrowania i zarzadzania przedsi¢biorstwem
branzy spozywczo-zywieniowej

D1A_W1412

wybrane aspekty prawa, w szczeg6lnosci w zakresie prawa zywno$ciowego
1 wlasnosci intelektualnej oraz etyczne i prawne uwarunkowania pracy
dietetyka

D1A W15!2

zasady pracy z edytorem tekstu i arkuszem kalkulacyjnym

UMIEJETNOSCI — absolwent potrafi:

D1A_U01%2

wykorzystywa¢ wiedze z zakresu zywienia cztowieka i dietetyki, w tym
wiedze o mechanizmach oddzialywania sktadnikow zywno$ci na
funkcjonowanie organizmu oraz o ich znaczeniu w patogenezie i przebiegu
schorzen zywieniowozaleznych

D1A_U022

przeprowadzi¢ ocen¢ sposobu zywienia i stanu odzywienia cztowieka

Z wykorzystaniem odpowiednich metod 1 narzedzi w zaleznos$ci od jego
stanu psychofizycznego ustalonego na podstawie wywiadu, obserwacji,
dokumentacji medycznej lub danych epidemiologicznych

D1A_U03!

identyfikowa¢ wptyw czynnikow religijnych, kulturowych,
socjologicznych 1 sSrodowiskowych na preferencje zywieniowe ludzi

D1A_U042

zinterpretowac podstawowe diagnostyczne wskazniki fizjologiczne
W powigzaniu z wiekiem, plcig, stanem fizjologicznym i Zywieniem

D1A_U05%2

w oparciu o dane dotyczace sposobu zywienia, stanu odzywienia, stanu
zdrowia 1 trybu Zycia, ustala¢ priorytety dla planowania Zywienia i zmian
stylu Zycia oraz okre$la¢ zapotrzebowanie na sktadniki odzywcze

D1A_U06!

okresla¢ warto$¢ odzywcza i1 energetyczng diet na podstawie tabel wartosci
odzywczej produktow spozywczych z wykorzystaniem programow
komputerowych

D1A_UO07L2

uktada¢ jadtospisy dla r6znych grup populacyjnych, w réznych stanach
fizjologicznych i jednostkach chorobowych oraz dokonywaé
odpowiedniego doboru surowcoOw do produkcji potraw stosowanych

W dietoterapii oraz technik sporzgdzania potraw

D1A_U08?2

prowadzi¢ poradnictwo dietetyczne samodzielnie lub jako cztonek zespotu
terapeutycznego zgodnie z zasadami etyki zawodowej

D1A_U09L?

wykorzystywac narzedzia informatyczne i programy komputerowe
W przetwarzaniu danych w procesie dietoterapii, uktadania jadtospisow
oraz ochrony zdrowia




D1A_U10%2

opracowywac materiaty edukacyjne i informacyjne, pisemne i ustne,

z zakresu dietetyki, zdrowego stylu zycia, profilaktyki zywieniowej oraz
prowadzi¢ edukacje zywieniowa dla roznych grup ludnosci, osob zdrowych
i chorych

D1A_U112

udziela¢ pierwszej pomocy oraz w stanach zagrozenia zycia

D1A_U12!

ustawicznie utrzymywac¢ witasciwe kompetencje zawodowe poprzez
postugiwanie si¢ aktualnymi zaleceniami zywieniowymi i normami
stosowanymi w zaktadach zywienia zbiorowego oraz aktualizowa¢ wiedzg
1 umiejetnosci

D1A_U13%2

postugiwac si¢ jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu
Opisu Ksztalcenia Jezykowego - komunikowac¢ si¢ w tym jezyku
I korzystaé¢ z obcojgzycznego pismiennictwa naukowego i branzowego

KOMPETENCJE SPOLECZNE — absolwent jest gotow do:

D1A_KO1

uswiadomienia sobie wtasnych ograniczen, zwrocenia si¢ w celu
konsultacji do innych specjalistow oraz stalego doksztalcania si¢

D1A K02

przestrzegania zasad etyki zawodowej, w tym poszanowania praw pacjenta
do uzyskania informacji o wdrazanym postepowaniu dietetycznym i jego
mozliwych nastepstwach i ograniczeniach oraz do zachowania tajemnicy
zawodowej

D1A K03

ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej 1 etycznej za wykonywang
prace, w tym za ustugi z zakresu poradnictwa dietetycznego, edukacji
zywieniowej 1 produkcji zywno$ci wysokiej jako$ci

D1A K04

wzigcia odpowiedzialnos$ci za dzialania wtasne i do wlasciwego
organizowania pracy wilasnej

D1A_KO05

zaangazowania si¢ w organizacj¢ i realizacj¢ przedsiewzie¢ z zakresu
edukacji i profilaktyki Zzywieniowej na rzecz srodowiska spotecznego

D1A K06

kreowania swojg postawg w zyciu zawodowym i prywatnym pozytywnego
wizerunku wykonywanego zawodu

L Kierunkowe efekty uczenia sie w dyscyplinie: technologia Zywnosci i Zywienia.
2 Kierunkowe efekty uczenia sie w dyscyplinie: nauki o zdrowiu.




