Uchwala nr 357/2019
Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
z dnia 18 wrze$nia 2019 r.

w sprawie: dostosowania programu studiéw na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci,
rozpoczynajacych si¢ od roku akademickiego 2019/2020, do wymagan ustawy
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce

Na podstawie art. 67 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce
(Dz. U. z 2018 1., poz. 1668 z pdzn. zm.) w zwigzku z art. 268 ust. 2 ustawy z dnia 3 lipca
2018 r. Przepisy wprowadzajace ustawg¢ — Prawo o szkolnictwie wyzszym 1 nauce
(Dz. U. 2 2018 1., poz. 1669) Senat uchwala, co nastepuje:

§1
W zwiazku z konieczno$cig dostosowania programu studiow do wymagan ustawy Prawo
0 szkolnictwie wyzszym i nauce, ustala si¢ program studiéw pierwszego stopnia na kierunku
jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci o profilu ogdlnoakademickim w zataczniku do niniejszej

uchwaty, stanowigcym jej integralng cz¢s¢.

§2

Uchwata wchodzi w Zycie z dniem 1 pazdziernika 2019 roku.

Rektor

prof. dr hab. Jan Pikul



Zalacznik do uchwaly
nr 357/2019 Senatu UPP
Program studiéw

1. Ogélna charakterystyka studiéw

Nazwa kierunku studiow: jako$¢ i bezpieczenstwo Zywnosci

Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia Klasyfikacja ISCED-F 2013: 0721

Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki Tytut zawodowy nadawany absolwentom: inZynier

Forma studiow: stacjonarne Liczba punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiow: 210
Liczba semestrow: 7 Laczna liczba godzin zorganizowanych zaje¢ dydaktycznych: 2300

Przyporzadkowanie kierunku studiéw do dyscyplin i okreslenie procentowego udziatu liczby punktéw ECTS: technologia ZywnoS$ci i Zywienia

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé¢ w ramach zaj¢¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich
lub innych 0séb prowadzacych zajecia: 106
Liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zaj¢¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych: 5
Liczba punktow ECTS przyporzadkowana przedmiotom do wyboru: 68
Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym oraz liczba godzin praktyk zawodowych: 71185
2. Wykaz przedmiotow
Symbole
Nr semestru. y

Kategoria kierunkowych Jednostka

Nr przedmiotu®!. |ECTS i Tresci iaj kanie efekto ia si dmiot
P przedmlotuz resci programowe zapewniajgce uzyskanie eiektow uczenia si¢ przeamiotu efektow realizujaca

Nazwa przedmiotu R
uczenia si¢

Podstawowe prawa i pojgcia chemiczne, rownania reakcji chemicznych i ich wyréwnywanie. Teorie budowy
atomu, prawo okresowos$ci a zmiana wlasciwosci chemicznych pierwiastkow. Dualizm falowo-korpuskularny, | JBZ1A_WO01

elektronowe poziomy energetyczne atomu, widmo atomu wodoru. Teoria orbitali molekularnych, orbitale JBZ1A W10

1.1. wiazace 1 antywigzace, wigzania kowalencyjne, spolaryzowane, jonowe i koordynacyjne, oddziatywania JBZ1A_U01
Chemia ogolna i 6 0] miedzyczasteczkowe. Reakcje utleniania i redukcji, procesy elektrochemiczne. Otrzymywanie tlenu i wodoru, JBZ1A UQ02 |Katedra Chemii

nieorganiczna ich wlasciwosci chemiczne i znaczenie w przyrodzie. Wiasciwosci wody. Znaczenie wody dla zycia na ziemi. JBZ1A_U03

Roztwory. Sposoby wyrazania stgzen. Dysocjacja elektrolityczna. Wspotczesne pojgcia kwasow, zasad, pH JBZ1A_KO02

roztworow, hydroliza soli. Mieszaniny buforowe. Szybkos¢ i rzgdowo$¢ reakcji chemicznych, katalizatory i JBZ1A_KO05

inhibitory reakcji chemicznych. Instrumentalne metody jako$ciowego i ilo§ciowego oznaczania substancji.




Teoria zbiorow, ciagow, kryteriow zbieznosci, funkcji rzeczywistych, granic i ciggtosci funkcji, asymptot,

JBZ1A W01

Katedra Metod

1.2. 0 pochodnych elementarnych, pochodnych funkcji ztozonych, r(').ZnicZ’ki., ekstr(?mum funkC’ji, fun.kcji pierW(?tnyCh, JBZ1A_UOL |Matematycznych
Matematyka Al podstawowych metod calkowania, catek oznaczonych, catek niewlasciwych i zastosowan catki. Metody liczenia .
, . . . JBZ1A _KO06 |[i Statystycznych
zadan z wyzej wymienionych zakresow.
o .. C . . . BZ1A_W02
Elementarne pojecia ekonomii. Rynek i dziatanie mechanizmu rynkowego. Elementy gospodarki rynkowe;j jBZ 1 A_W?) 3
(prawo popytu i podazy oraz ich determinanty i elastycznos¢, mechanizm rynkowy, punkt rownowagi -
. : ., . . . . JBZ1A W12
1.3A. rynkowej). Ekonomiczne i srodowiskowe podstawy wyboru producenta (funkcja produkcji, wynik finansowy, - ..
i, W, O . . . o e L JBZ1A _U06 |Katedra Ekonomii
Podstawy ekonomii formy spotek, uwarunkowania ekologiczne przedsigbiorstwa, korzys$ci zwiagzane z wdrazaniem ochrony 1871 A_U 10
srodowiska w przedsi¢biorstwie). Pojecie gospodarki narodowej i mierniki dochodu narodowego. Ceny i IB71 A_KO 6
inflacja w gospodarce. Budzet panstwa i polityka fiskalna. Rynek pracy, bezrobocie i zatrudnienie. -
JBZ1A_KO07
JBZ1A_ W02
Elementy rynku i dziatanie mechanizmu rynkowego. Formy organizacyjno-prawne przedsigbiorstwa. Pojecie JBZ1A_W03
1.3B. gospodarki narodowej i mierniki dochodu narodowego. Budzet panstwa i polityka fiskalna. Rynek pracy, JBZ1A W12
Ekonomia i W, O bezrobocie i zatrudnienie. Wspotczesne koncepcje zarzadzania. Projektowanie strategii przedsiebiorstwa, JBZ1A U06 |Katedra Ekonomii
zarzadzanie implementacja zasad skutecznego zarzadzania, wyznaczanie misji i wizji przedsigbiorstwa. Projektowanie JBZ1A _U10
struktury organizacyjnej przedsi¢biorstwa. JBZ1A_KO06
JBZ1A_KO07
Zasady funkcjonowania wirtualnego dziekanatu, przegladanie zasobow bibliotecznych oraz internetowych
14 naukowych baz danych. Reguty edycji tekstu, tworzenia list wieclopoziomowych i wykorzystania obicktow JBZ1A W01 Katedra Metod
o graficznych. Formatowanie tabel, tworzenie korespondencji seryjnej. Obliczanie warto$ci funkcji, obliczanie JBZ1A W14
Technologie 0 e . . . . . ) . Matematycznych
informacvine B inzynierskie. Analizowanie ankiet, zastosowanie tabel przestawnych, tworzenie wykreséw, wykorzystanie JBZ1A_U09 i Statvstvcznveh
Y funkcji bazodanowych. Analizy statystyczne: przygotowanie danych, wizualizacje graficzne, podstawowe testy | JBZ1A K06 ystyezny
statystyczne, korelacje oraz regresje liniowe i wielomianowe. Tworzenia prezentacji multimedialnej.
. . . .. . . . . | JBZ1A_WO01
Podstawy doswiadczalnego badania materiatdow. Budowa materii. Makroskopowe wtasciwosci gazow, cieczy i IB71 A_W 10
ciat statych oraz ich uwarunkowania molekularne. Dynamika oraz wtasnos$ci sprezyste i reologiczne - .
1.5A. g . \ L . r JBZ1A UO01 |Katedra Fizyki
Podstawy fizvki W, O materiatow. Mechanika ptynow. Wiasnosci cieplne materiatdw. Elektryczno$¢ i magnetyzm oraz podstawy IBZ1A U02 |i Biofizvki
Wy Tizy elektrycznych i dielektrycznych whasciwosci materiatow. Podstawy optyki i spektroskopii oraz optycznych IB71 A_K 02 y
metod analitycznych. Wiasno$ci optyczne materiatow. 1871 A:K 05
Elementy fizyki i biofizyki dotyczace zjawisk wystepujacych w komdrkach. Biofizyczne podstawy procesow JBZ1A W01
zyciowych, bioenergetyka. Termodynamiczne aspekty proceséw transportu masy i przeptywu réznych rodzajow | JBZ1A W10
1.5B. W O energii w organizmach zywych. Zjawiska elektryczne proceséw powstawania potencjatow membranowych. JBZ1A UO01 |Katedra FizyKi
Podstawy biofizyki ' Molekularne aspekty zjawiska dyfuzji i osmozy. Oddziatywania atomowe i molekularne jako podstawa JBZ1A UQ02 |i Biofizyki
powstawania struktur biologicznych. Efekty biologiczne dziatania pél fizycznych na organizmy zywe. Fizyczne | JBZ1A_KO02
metody pomiarowe stosowane w badaniach i diagnostyce. JBZ1A KO05




Organizacja zycia w uczelni, zasady jej funkcjonowania. Etykieta zachowan akademickich. Ogdlne zasady

. - ; . . oo o Katedra
prowadzenia korespondencji, w tym elektronicznej. Autoprezentacja, komunikacja werbalna i niewerbalna. Technologii
Wspokczesny kodeks norm obowigzujacych organizatora i uczestnika spotkan stuzbowych i prywatnych. Gastronor?ﬂczne'
Charakterystyka procesu studiowania, samoksztatcenie i rola motywacji. Psychologiczne i sSrodowiskowe i 7vwnodei J
czynniki determinujace prawidlowa koncentracje. Y . .
. , . . L . . Funkcjonalnej
Podstawy bezpieczenstwa pracy (nauki) z uwzglednieniem obowiazkoéw pracodawcy (uczelni) oraz pracownika
. . L L . Katedra
(studenta). Elementy ergonomicznego uktadu cztowiek-praca, w kontekscie podstaw fizjologicznych organizmu | JBZ1A_W02 Mechaniki
16 ludzkiego i srodowiska pracy, z uwzglednieniem antropometrii i higieny pracy. Elementy patologii zawodowej | JBZ1A W03 i Techniki
Wiedza s lolec a W, H, O |w zaleznosci od kierunku studiéw. Ryzyko zawodowe i zagrozenia ze strony srodowiska pracy, profilaktyka JBZ1A_WO07 Cieolnei
iedz z . . . e . .
p medyczna i organizacyjna. Zagadnienia ratownictwa przedmedycznego oraz bezpieczenstwa pozarowego. JBZ1A_UQ09 pine)
. L . o . e ) . o Katedra Prawa
Podstawowe wiadomosci o prawie autorskim i prawie wlasnosci przemystowej. Prawna ochrona odmian ros$lin | JBZ1A_KO08 i Oraanizacii
oraz ras zwierzat. g _ )
L . , e . . e Przedsigbiorstw
Wyzwania zyciowe zwigzane z nowym Srodowiskiem jakim jest uczelnia wyzsza, w szczegdlnosci zwigzane w Aarobiznesie
z nabywaniem kompetencji spotecznych mtodego dorostego. Ksztaltowanie prozdrowotnych postaw zyciowych. Kate% ra Nauk
Prawidtowe funkcjonowanie w wymiarze psychicznym i spotecznym wzmacniajace zasoby osobiste. Spolecznveh
z
Umiejetno$¢ rozpoznawania zachowan ryzykownych dla zdrowia, w tym uzaleznien oraz niepoprawnych i ge daco yiki
nawykow zywieniowych. Pomoc i wsparcie psychologiczne. gog
Opanowanie i doskonalenie umiejetnosci ruchowych na sitowni lub w ramach dyscyplin do wyboru: aerobik,
spinning, tenis, tenis stolowy, ptywanie, jezdziectwo i nordic walking. Opanowanie i doskonalenie umiejetnosci | JBZ1A W15
1.7. . . . L, , . . Centrum Kultury
Wvchowanie fizvezne W, O gry w zespotowych grach sportowych do wyboru: pitka nozna, pitka r¢gczna, siatkdwka, koszykowka, unihokej. | JBZ1A_ U1l Fizveznei
y y Planowanie wysitku fizycznego i jego kontrola. Bezpieczenstwo podczas uprawiania éwiczen. Przepisy JBZ1A_KO05 yezne)
dotyczace wybranych dyscyplin sportowych i ich stosowanie w praktyce.
JBZ1A_WO01
Atom wegla i jego hybrydyzacje oraz ich wplyw na wtasciwosci chemiczne zwigzkéw organicznych. IB7Z1 A_W 10
Weglowodory: wlasciwosci, klasyfikacja i nazewnictwo weglowodorow. Weglowodory nasycone, nienasycone, 1871 A_U 01
2.1. 0 aromatyczne i ich wlasciwosci chemiczne. Grupy funkcyjne i pochodne weglowodorow oraz ich wlasciwosci IB71 A_U 02 |Katedra Chemii
Chemia organiczna chemiczne. Alkohole i fenole. Typy reakcji organicznych, reakcje podstawiania, przytaczania, eliminacji, IB71 A_U 03
mechanizmy reakcji organicznych na przyktadzie reakcji estryfikacji. Zwigzki karbonylowe. Kwasy 1871 A_K 02
karboksylowe. Pochodne kwasow karboksylowych. Weglowodany. Makroczasteczki bioorganiczne. -
JBZ1A_K05
Zmienna losowa skokowa i ciagta oraz ich rozktady. Zmienna losowa skokowa dwuwymiarowa. Populacja i
2.2. proba, metody pobierania proby. Statystyki opisowe proby. Zagadnienie estymacji parametrow. Estymacja JBZ1A_WO01 |Katedra Metod
Podstawy statystyki @) przedzialowa parametrow jednej populacji i dwoch populacji. Zagadnienie testowania hipotez. Testowanie JBZ1A _UO01 [Matematycznych
Al hipotez dotyczacych parametrow jednej i dwoch populacji. Korelacja i regresja liniowa. Uktady do§wiadczalne. | JBZ1A_KO06 |i Statystycznych

Whnioskowanie z analizy wariancji. Tablice kontyngencji, testy nieparametryczne.




JBZ1A_WO04 |Instytut
2.3. Charakterystyka botaniczna, anatomiczna oraz uzytkowa surowcéw pochodzenia ro§linnego wykorzystywanych | JBZLA_W10 |Technologii
Surowce pochodzenia K w przetworstwie spozywczym. Kryteria oceny ww. surowcow pod katem ich przydatnosci do przetworstwa JBZ1A U04 |Zywnosci
roslinnego spozywczego. Charakterystyka sktadu chemicznego surowcow spozywczych. JBZ1A K02 [Pochodzenia
JBZ1A_KO04 |Roslinnego
Rynek migsa ssakow i ryb w Polsce i na §wiecie, jako$¢ i kierunki wykorzystania. Dobrostan w produkcji zywca| JBZ1A_WO04
2.4. rzeznego, ryb i w produkeji migsa. Klasyfikacja poubojowa tusz zwierzat rzeznych. Przemiany poubojowe JBZ1A_ W10
. o LT . L . ; . Katedra
Surowce pochodzenia K migsa i ich wplyw na jego jakos¢. Jaja spozywcze, produkcja, jako$¢ i wykorzystanie. Mleko jako surowiec w JBZ1A_U04 R
. . . 2 e . L .. . Technologii Migsa
zZwierzgcego przemysle mleczarskim. Warto$¢ przerobowa mleka roznych gatunkéw ssakow i kierunki jego wykorzystania. JBZ1A_K02
Przetwory mleczne na bazie biatek, mikrofiltracja i technologia mleka fermentowanego. JBZ1A_K04
25 Sektor rolno-spozywczy w Polsce, charakterystyka i statystyki. Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia Katedra
Propedeu t.yk.a wiedzy roslinnego (potrzeby pokarmovs’/e. roslin ,uprawnych, érod.owiskf) Wzrorst.u, naw0.20W6 ’2r(')dla. sk%adr}ilfo'w JBZ1A W03 |Zarzadzania
A pokarmowych, rola ochrony roslin w tancuchu produkcyjnym zywnosci). Bezpieczenstwo zywnosci L.
o jakosci 1 K . , . . . . , JBZ1A_UQ9 |Jakoscia i
. L. pochodzenia zwierzg¢cego (rola lekarza weterynarii w ochronie zdrowia publicznego na poszczegoélnych etapach . ,
bezpieczenstwie h . L. L. . i ) , . . . R . JBZ1A_KO02 |Bezpieczenstwem
vwiodci fancucha zywnos$ciowego). Jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci z punktu widzenia praktyka. Zrownowazona Fvwnodei
ywi przyszto$§¢ branzy rolno spozywczej. v
Podstawowe pojecia z zakresu prawa, systematyka prawa. Elementy prawa cywilnego: cze$¢ ogélna (prawo
podmiotowe, stosunek cywilno-prawny, osoby fizyczne i prawne, czynnosci prawne, przestanki waznos$ci IBZ1A W02 Katedra Prawa i
2.6. o czynno$ci prawnych, wady o§wiadczenia woli, formy czynnosci prawnych, oferta, przedstawicielstwo, IB71 A_U 10 Organizacji
Elementy prawa przedawnienie), prawo rzeczowe (wlasnos¢, wspotwlasnosé, uzytkowanie wieczyste, ksiegi wieczyste, IB71 A_K 07 Przedsigbiorstw w
posiadanie i dzierzenie), zobowiazania i wykonanie zobowigzan, prawo spadkowe. Elementy prawa - Agrobiznesie
administracyjnego.
Wybrane zagadnienia z zakresu filozofii: zycie, istnienie, realno$¢, podstawowe pojecia ontologiczne,
wprowadzenie do filozofii przyrody. Elementy etyki i bioetyki: podstawowe pojgcia, systemy etyki, przemiany Katedra
27 w mysleniu etycznym, kwestie sporne. Fitopatologii
Grupa or .e;imioté Wybrane aspekty nauk spotecznych i ich wzajemne powiazania: wprowadzenie do psychologii, w tym JBZ1A W02 |Lesnej
z w .. . . . . .
ps Eiec o W H O omoéwienie glownych nurtow w psychologii osobowosci oraz kluczowych poje¢ psychologii spoteczne;j. JBZ1A U12 |Katedra
ZNno- ..
p_ B Elementy pedagogiki spotecznej ze szczegdlnym uwzglednieniem relacji jednostka-spoteczenstwo, czynnikow | JBZ1A_KO7 [Meteorologii
humanistycznych do C .. . ..
boru socjalizacji oraz sprzyjajacych rozwojowi dysfunkcji spotecznych. JBZ1A KO8 |Katedra Nauk
Wy Zagadnienia taczace problematyke spoteczng i wiedzg przyrodnicza. Relacje cztowieka do $wiata roslin i Spotecznych
zwierzat, odpowiedzialno$ci spolecznej wobec srodowiska oraz ukazanie miejsca ekologii w §wiadomosci i Pedagogiki

spolecznej. Aktualne problemy ochrony przyrody i sSrodowiska. Spoteczne aspekty zmian klimatu.




Opanowanie stownictwa z zakresu wiedzy o srodowisku naturalnym i ekologii oraz terminologii dotyczacej
srodowiska akademickiego i jego problematyki. Nabywanie umiej¢tnosci rozumienia tekstu czytanego

2.8. 0 charakterze ogélnoakademickim. Doskonalenie znajomos$ci wybranych struktur leksykalno-gramatycznych JBZ1A W14 |Studium Jezykow
Jezyk obcy niezbgdnych do pracy z tekstem specjalistycznym. Poglebianie umiejetnosci czytania i shuchania ze JBZ1A _U13 |Obcych
zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu
Ksztalcenia Jezykowego.
Opanowanie i doskonalenie umiejetnosci ruchowych na sitowni lub w ramach dyscyplin do wyboru: aerobik,
spinning, tenis, tenis stolowy, ptywanie, jezdziectwo i nordic walking. Opanowanie i doskonalenie umiejetnosci | JBZ1A W15
2.9. . ) . . , ) . Centrum Kultury
. W, O gry w zespolowych grach sportowych, do wyboru: pitka nozna, pitka r¢czna, siatkowka, koszykdéwka, unihokej. | JBZ1A_U1l |_. .
Wychowanie fizyczne . . .. . , S, . Fizycznej
Planowanie wysitku fizycznego i jego kontrola. Bezpieczenstwo podczas uprawiania ¢wiczen. Przepisy JBZ1A_KO05
dotyczace wybranych dyscyplin sportowych i ich stosowanie w praktyce.
Przedmiot i dzialy mikrobiologii, rys historyczny. Podzial drobnoustrojow i ich struktury. Budowa komorki IBZ1A W1
prokariotycznej i eukariotycznej. Podstawy systematyki i nazewnictwa. Morfologia bakterii. Sktad chemiczny IBZ1 A_WO 6 |Katedra
3.1 komorki bakteryjnej. Przetrwalnikowanie. Wirusy. Podstawy genetyki mikroorganizméw. Charakterystyka IB71 A_U 02 |Biotechnologii
Podstawy K glownych grup mikroorganizmoéw. Bakterie i archeony. Mikrobionty. Grzyby. Algi. Pierwotniaki. Regulacja IB71 A_U 03 i Mikrobiolog i
mikrobiologii procesow metabolicznych. Zapotrzebowanie zywieniowe. Makro- i mikro-pierwiastki. Pobieranie pokarmu. IBZ1 A_K02 Jvwiodci g
Pojecie wzrostu u mikroorganizméw. Krzywa wzrostu i metody pomiaru. Rola drobnoustrojow w srodowisku IB71 A_K 05 v
naturalnym. Przemystowe wykorzystanie drobnoustrojow. Drobnoustroje patogenne. -
JBZ1A_WO01
39 Podstawowe metody stosowane w laboratoryjnej analizie i ocenie produktow zywno$ciowych. Teoretyczne JBZ1A W10
o podstawy zjawisk wykorzystywanych w metodach analitycznych oraz postgpowanie polaczone z doborem JBZ1A UO01 |Katedra Biochemii
Podstawy analizy i X S . . . s . . . .
. K metod analitycznych w zaleznosci od rodzaju produktu, jego sktadu i wtasciwos$ci zaleznych od rodzaju JBZ1A _UO02 |i Analizy
oceny jakosci . . . . . o . S .. . L.
vwnosci oznaczanego sktadnika. Obliczenia oraz interpretacja wynikow. Zastosowanie poznanych metod jakos$ciowej i JBZ1A_U03 |Zywnosci
W ilosciowej analizy do oceny surowcow i produktéw spozywczych. JBZ1A_K02
JBZ1A_KO03
. " . . . . JBZ1A_WO01
Rola wody, makromolekut (biatka, lipidy, sacharydy) i ich pochodnych w ksztattowaniu wtasciwosci - . ..
3.3. . . L. . o . S o, .. JBZ1A_ W04 |Katedra Biochemii
. . . funkcjonalnych zywnos$ci. Chemiczne i biologiczne funkcje witamin. Charakterystyka barwnikow, substancji . .
Przemiany i funkcje K h h d tnveh i antvzvwieni h wystenuiacveh w 3 ci. Wl h . JBZ1A_UO02 |i Analizy
. zapachowych, prozdrowotnych i antyzywieniowyc stepujacych w zywnosci. rzechowywania oraz . .
sktadnikow zywnosci E ) wil hp logi hy ” dy i . wy WYSiepHIacy Y PYWP WY JBZ1A_KO01 |Zywnosci
zabieg6w technologicznych na sktadniki zywnosci. IBZ1A_K02
Podstawowe zasady metrologii, rola pomiaréw w osigganiu jakosci, obiekt pomiarowy, jednostki miary, JBZ1A W01 |Katedra
3.4 miedzynarodowy uktad jednostek miar, jednostki pochodne i przeliczanie jednostek, pomiar i metody JBZ1A_W10 |Zarzadzania
Podsta .mletrolo i 0] pomiarowe (bezwzgledne i wzgledne), wyznaczanie krzywej kalibracyjnej, analiza btedéw: zrodta, rodzaje, JBZ1A _UO01 |Jakoscig i
Y g niepewno$¢ pomiaru i opracowanie wyniku pomiarowego, narzedzia, przyrzady i systemy pomiarowe, metody | JBZ1A U02 (Bezpieczenstwem
pomiaru wielkoéci fizykochemicznych, wptyw sktadnikoéw procedury analitycznej na wyniki badania. JBZ1A K05 |Zywnosci




Pojecie i historia prawa zywnosciowego, jego umiejscowienie w polskim i unijnym systemie prawa. Polskie i

unijne zrodta prawa zywno$ciowego w polskim porzadku prawnym. Zakres przedmiotowy i podmiotowy prawa | JBZ1A_WO02 |Katedra
35A zywno$ciowego. Wybrane definicje legalne ich wptyw na wyktadni¢ prawa zywnosciowego. Szczegdtowe JBZ1A W03 |Zarzadzania
. L. W, K wymagania dotyczace jako$ci zdrowotnej i handlowej srodkoéw spozywczych oraz higieny zywnosci. JBZ1A_U10 |Jakoscig i
Prawo zywno$ciowe . ; . S . .. . . . ,
Obowigzkowe i dobrowolne elementy informacji o zywnosci i zasady jej przekazywania. Wewngtrzna i JBZ1A_KO01 |Bezpieczenstwem
urzedowa kontrola jakosci. Postepowanie kontrolne w §wietle zasad Kodeksu postepowania administracyjnego. | JBZ1A_KO06 |Zywnosci
Odpowiedzialnos¢ karna i administracyjna w systemie prawa Zywno$ciowego.
Pod.st.awy pra\{voznawstwe.I z metodami Wykladm pravs(a. Pojecie i hI.StO'I'la prafzv? Zywnosciowego, JegO. | 38z1A W02 |Katedra
3.5B. umiejscowienie w systemie prawa. Udzial prawa cywilnego w prawie zywno$ciowym. Zakres przedmiotowy i JBZ1A_WO03 |Zarzadzania
Prawo zywnosciowe z podmiotowy prawa zywno$ciowego. Ogdlne prawo zywnosciowe, podstawowe wymagania i zasady. - L
elementami prawa W.K Znakowanie zywnosci i urzedowa kontrola. Odpowiedzialno$¢ administracyjna, karna i cywilna w prawie 1BZ1A_UL0 Jakos.cw, ! ,
: . - Lo o . . . . JBZ1A_KO01 |Bezpieczenstwem
cywilnego zywno$ciowym. Odpowiedzialno$¢ cywilna za szkode wyrzadzong przez produkt niebezpieczny. Analiza JBZIA K06 |Zywnosci
kazusow z prawa zywno$ciowego z praktyka postugiwania si¢ internetowymi bazami informacji prawnej. -
Definicje i zadania nauki o zywieniu. Trawienie i przemiany metaboliczne w ustroju. Podstawowa i catkowita | JBZ1A W01
3.6 przemiana materii, warto$¢ energetyczna pozywienia. Thuszcze w zywieniu. Weglowodany w zywieniu. Biatka | JBZ1A W08 |Instytut Zywienia
Podstawy zywienia K w zywieniu. Sktadniki mineralne w Zywieniu, woda, rownowaga kwasowo-zasadowa. Witaminy w zZywieniu. JBZ1A UO03 |Cztowieka
cztowieka Warto$¢ odzywceza zywno$ci i jej zmiany podczas przetwarzania i przechowywania. Wzbogacanie i znakowanie | JBZ1A_KO01 |i Dietetyki
zywno$ci warto$cig odzywcza. Normy i planowanie zywienia. Ocena sposobu zywienia i stanu odzywienia. JBZ1A K02
3.7A. Metrologia. Pomiary on-line: temperatury, wilgotno$ci powietrza, ci$nienia, strumienia objgtosci oraz poziomu | JBZ1A W05 'II[]eS(t:)P:‘;ILglogii
Inzynieryjne W K cieczy w zbiornikach. Termodynamika techniczna dotyczaca powietrza wilgotnego i pary wodnej grzewczej. JBZ1A_W17 Zywnoci
podstawy procesow ' Termodynamiczne podstawy zamrazania oraz procesow destylacji i rektyfikacji. Podstawy procesow JBZ1A _U08 Pochodzenia
produkcyjnych mechanicznych: mieszanie, aglomeracja. Maszyny i urzadzenia do transportu cieczy i gazow. JBZ1A KO05 Roslinnego
3.7B. Pomiary stosowane w procesach przetworstwa biosurowcoéw. Pomiary on-line temperatury, wilgotnosci IBZIA WO5 Instytut
Wstep do proceséw powietrza, ci$nienia, strumienia objetosci oraz poziomu cieczy w zbiornikach z wykorzystaniem 1871 A_W 17 Technologii
jednostkowych w W, K elektronicznych przyrzadéw pomiarowych. Termodynamika techniczna dotyczaca powietrza wilgotnego i pary 1871 A_U 08 Zywnosci
przetworstwie wodnej grzewczej. Termodynamiczne podstawy zamrazania zywnosci oraz destylacji i rektyfikacji. Urzadzenia 1871 A_K 05 Pochodzenia
zywno§ci do transportu cieczy i gazow. Maszyny i urzadzenia stosowane w procesach przetworstwa biosurowcow. - Roslinnego
Poglebianie umieje¢tnosci czytania i stuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla
stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego. Rozwijanie zasobu terminologii
3.8. W O specjalistycznej. Doskonalenie umieje¢tnosci budowania wypowiedzi na tematy zwigzane z kierunkiem studiéw. | JBZ1A W14 (Studium Jezykoéw
Jezyk obcy ' Stosowanie wyrazen potrzebnych do realizacji celow w zakresie interakcji ustnych, obejmujacych struktury JBZ1A U13 |Obcych

uzywane do: wyrazania i uzasadniania swoich pogladow w sposdb kulturalny, wprowadzania wypowiedzi o
charakterze przeciwstawiajgcym sie, rozpoczynania i podtrzymywania lub konczenia dyskusji.




Mikroflora zywnosci. Procesy fermentacyjne, kierowane i szkodliwe dziatanie drobnoustrojéw. Psucie

JBZ1A_ W08

4.1. . . ; . . : , . JBZ1A W09 |Katedra
. , mikrobiologiczne zywnosci. Drobnoustroje chorobotworcze. Toksyny drobnoustrojowe. Nowe patogeny. - . ..
Bezpieczenstwo . . . . . . . . . , . . JBZ1A UO02 |Biotechnologii
. . . Problemy zdrowia publicznego zwigzane z zanieczyszczeniem mikrobiologicznym zywnosci. Urzadzenia . . .
mikrobiologiczne . . . . : . . . N JBZ1A UO03 [i Mikrobiologii
. . laboratorium mikrobiologicznego. Nowe metody diagnostyczne. Srodowisko produkcyjne a jakos¢. Procesy . L .
Zywrosel dezynfekcji. Cztowiek jako zrodlo zakazen w przemysle spozywczym JBZLA_KO02\Zywnolci
JBZ1A W01
. . . . . - . . | JBZ1A_WO05 |Katedra
4 Podstawy wiedzy o budowie i funkcjonowaniu zmystow cztowicka. Rola zmystow w ocenie jakoSci zywnosci, IB71 A_U 01 |Technologii
o relacje bodziec-percepcja, zachowania pokarmowe a zmysty. Wykonywanie standardowych ocen - g . .
Podstawy analizy . . . . . ) JBZ1A _UO02 |Gastronomicznej
. sensorycznych. Warunki i metody ocen sensorycznych, analityczne i konsumenckie. Dobor i wykonywanie . L.
sensorycznej ocen sensorycznych produktéw spozywczych oraz ich interpretacja JBZIA U03 i Zywnosci
yeznyeh p pozywezy pretacja. JBZ1A_KO5 |Funkcjonalnej
JBZ1A_KO06
4.3 JBZ1A_WO04
o . . . . . JBZ1A_WO05 |Instytut
Technologiczne Wiedza technologiczna dotyczaca kryteriow doboru surowcow i produktéw spozywczych pochodzenia IB71 A_W 10 Tec)f:nolo i
uwarunkowania roslinnego. Jakosciowa analiza surowcow i produktow spozywczych pochodzenia roslinnego. Spoteczne IB71 A_U 03 |17 nos'cig
jakosci produktow znaczenie jako$ci sanitarno-higienicznej i konsumenckiej produktéw spozywcezych oraz rzetelnej kontroli 871 A_U 04 chho dzenia
prOCVPIiOfnzenia produktow spozywezych, z uwzglednieniem poziomu bezpieczenstwa zywno$ci. IB71 A:KOZ Roslinnego
OSHNNEEO JBZ1A K04
44 JBZ1A W04
Techno.lol iczne Modyfikacja technologii produktéw na drodze stosowania dodatku substancji bioaktywnych. Technologiczna JBZ1A_WO05
g . przydatnos$¢ substancji o charakterze prozdrowotnym. Technologiczne zasady projektowania nowych JBZ1A W10
uwarunkowania , . ] L. o e .. ) . L. Katedra
. , produktow. Wykorzystanie bazy potproduktow i sktadnikdw o obnizonej i/lub podwyzszonej przydatnosci JBZ1A_U03 e
jakosci produktow . . . L. . e, , A Technologii Migsa
. technologicznej. Technologia uboju i obrobki drobiu a jako$¢ surowca rzeznego. Ksztaltowanie jakosci JBZ1A_U04
pochodzenia , . . , .
. produktow pochodzenia zwierzecego w tancuchu produkcyjnym JBZ1A K02
zwierzecego JBZ1A_K04
JBZ1A_ W05
Podstawy opisu i projektowania proceséw i operacji jednostkowych oraz projektowania aparatury w dziedzinie | JBZ1A WQ9 |Instytut
4.5. technologii zywnosci. Podstawy mechaniki ptynéw. Przenikanie ciepta przez przegrody w ustalonym i JBZ1A W17 [Technologii
Inzynieria procesowa nieustalonym ruchu ciepta. Wymienniki ciepta. Zageszczanie roztwordw w aparatach wyparnych. Proces JBZ1A_U01 |Zywnosci
Zywnosci suszenia biosurowcow. Destylacja prosta i rektyfikacja cieczy. Filtracja zawiesin oraz podstawy projektowania | JBZ1A U02 |Pochodzenia
proceséw membranowych i ekstrakcji. JBZ1A_UO08 |Roslinnego

JBZ1A_K04




JBZ1A_W04

4.6A. Katedra
. . . , S .. L. , JBZ1A_WO08 .
Jakos¢ i Narzedzia zapewnienia bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej zywnosci. Programy warunkoéw wstepnych. IBZ1 A_U 02 Technologii
bezpieczenstwo W, K Wymagania sanitarne dotyczace zaktadu gastronomicznego. Dokumentacja systemowa. Wyznaczanie priorytetu 1871 A_U 03 Gastronomicznej
potraw w technologii zagrozen. Zarzadzanie personelem w zaktadzie produkcyjnym. IB71 A_K 02 i Zywnosci
t i j - Funkcjonalnej
gastronomicznej JBZ1A_KO3 unkcjonalnej
JBZ1A_ W04 Katedra
Charakterystyka procesoéw i sprzetu w technologii gastronomicznej. Przechowywanie surowcow i potproduktow | JBZ1A_W08 .
4.6B. L 1 . .. s . . Technologii
- w zakladach zywienia zbiorowego. Procesy obrobki wstgpnej w technologii potraw. Metody obrobki termicznej | JBZ1A_U02 . .
Podstawy technologii W, K L . . . . .. Gastronomicznej
. . potraw, tradycyjne i mikrofalowe. Przemiany ttuszczow, biatek i weglowodanow w technologii potraw. JBZ1A_U03 |. . L.
gastronomicznej . . ... , . , I Zywnosci
Produkcja potraw z migsa, jaj i produktow mlecznych oraz warzyw i owocow. JBZ1A_KO02 Funkcionalnei
JBZ1A_KO03 jonainel
Poglebianie umieje¢tnosci czytania i shuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla
47 stoscfleego po%iomu E'L‘er]')ej ski’eg’o Syﬁ‘@mu Op'isu'K.szta%cenifi J qzykowego. R?zwijanie zasol?u terminologii JBZIA W14 [Studium Jezykow
W, O specjalistycznej. Rozwijanie umiejetnosci rozumienia i uczestniczenia w dyskusji na tematy zwigzane z
Jezyk obcy . . ., . .. L . . JBZ1A U13 |Obcych
kierunkiem studiow. Rozwijanie umiej¢tnosci samodzielnej pracy nad tekstem fachowym oraz pracy
zespotowej nad projektami o tematyce specjalistycznej.
JBZ1A_WO04
o . L o . . . . . o JBZ1A_W15
Obejmuje dwie opcje i moze odbywac si¢ w zaktadzie produkcyjnym branzy spozywczej i zaktadzie zywienia 1871 A_U 02 Katedra
4.8. zbiorowego. Zapoznanie z aspektami technologii produkcji zywnosci, od zakupu surowcoéw, oceny ich jakosci, IB71 A_U 03 Zarzadzania
Praktyka W, K metod przetwarzania, pakowania, przechowywania oraz dystrybucji w dowolnym zaktadzie produkcyjnym lub IB71 A_U 12 Jakoscig i
technologiczna zywienia zbiorowego. Poznanie i uczestnictwo w przebiegu proceséw technologicznych prowadzonych w IB71 A_K 01 Bezpieczenstwem
zaktadach oraz nabycie wiedzy praktycznej z zakresu wyposazenia technicznego zaktadow. IB71 A_K 02 Zywnosci
JBZ1A_KO7
. . . . . , JBZ1A_WO03
51 Charakterystyka zagrozen nadzorowanych w ramach obligatoryjnych praktyk zapewnienia bezpieczenstwa w IBZ1A W08 Katedra
7a roier;ial  ocena produkcji zywnosci. Charakterystyka podstawowych metod szacowania ryzyka. Predykcja wzrostu patogennych 871 A_U 04 Zarzadzania
. Zg ka w orodukcii K drobnoustrojow. Metody ograniczania i ich skuteczno$¢ do nadzoru zagrozen w surowcach i w czasie produkcji IB71 A_U 06 Jako$cia i
yzy . ne)s'ci ) zywnosci. Praktyczne wykorzystanie metod ograniczania wybranych zagrozen chemicznych. Charakterystyka 1871 A_K 02 Bezpieczenstwem
Z .
W narzedzi do szacowania wybranych zagrozen w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci. - Zywnosci
JBZ1A KO3
JBZ1A W07
Podstawowe pojecia i definicje toksykologii. Ogolna charakterystyka trucizn i zatru¢. Metabolizm i JBZ1A W08 L
5.2, . L ) . e L . L. Instytut Zywienia
mechanizmy dziatania trucizn. Zatrucia i zakazenia drobnoustrojami. Jady bakteryjne. Choroby zakazne i JBZ1A _UO01 .
Podstawy K L. . . L . . . . . Cztowieka
.. pasozytnicze odzwierzegce. Zatrucia grzybami i mikotoksynami. Trucizny naturalne pochodzenia roslinnego i JBZ1A U02 | . .
toksykologii : . , , . 1, L . . i Dietetyki
zwierzgcego. Toksykologia pestycydow, azotandw, metali, metaloidow, zwiazkow polichlorowych i WWA. JBZ1A_KO02

JBZ1A_KO03




JBZ1A_W04

5.3A. Procesy zachodzace w zywnosci. Zmiany fizykochemiczne podczas przechowywania i transportu. Metody IBZ1A W11 Instytut
Techniki pakowania i przedtuzania trwatosci zywno$ci. Niekonwencjonalne metody stosowane w przechowalnictwie zywnosci. IBZ1 A_U 04 Technologii
przechowywania W, K Znaczenie opakowania w zapewnieniu bezpieczenstwa i dobrej jakosci podczas przechowywania produktu. IB71 A_U 05 Zywnosci
Zywnosci Podstawowe funkcje opakowan zywnosci. Znakowanie opakowan zywnosci, kody kreskowe. Materialy do IB71 A_K 03 Pochodzenia
produkcji opakowan. Zasady doboru opakowan do pakowania produktow zywnosciowych. IB71 A_K 04 Roslinnego
. - . o L JBZ1A W04
538 Procesy zachodzace w zywnosci podczas przechowywania. Metody przedtuzania trwatosci zywnosci. Rola IB71 A_W 1 Instytut
Techl%olol i opakowania w przechowalnictwie. Podstawowe funkcje opakowan zywnos$ci. Charakterystyka materiatow IB71 A_U 04 Technologii
bezpiccze I?S o W, K wykorzystywanych do produkcji opakowan (rodzaje, whasciwosci fizykochemiczne). Tworzywa sztuczne, zarys IB71 A_U 05 Zywnosci
P . , . technologii produkcji, wlasciwosci, zastosowanie, aspekty toksykologiczne i ekologiczne w swietle - Pochodzenia
opakowan zywnosci . , . .. . . . .. , . JBZ1A K03 .
bezpieczenstwa zywnos$ci. Maszyny i urzadzenia pakujace, systemy pakowania zywnosci. Roslinnego
JBZ1A K04
Rys historyczny problematyki jakosci. Klasyczne i wspotczesne podejscie do jakosci, pojecia i definicje. IBZ1A W03
Hierarchia pozioméw wymagan jako$ciowych. Normy dotyczace systemow zarzadzania jakoscig. Zarzgdzanie IB71 A_W 12 Katedra
54. jakoscig i polityka jako$ci. Likwidacja utrudnien i barier w handlu. Ustawodawstwo zywnosciowe dotyczace IB71 A_U 06 Zarzadzania
Podstawy zarzadzania K bezpieczenstwa zdrowotnego. Zywnoéé bezpieczna. Charakterystyka obowigzkowych i dobrowolnych IB71 A_U 09 Jakoscig i
jakoscia systemow stosowanych w tancuchu zywno$ciowym. Systemy zarzadzania dotyczace jakosci i Srodowiska. IB71 A_K 01 Bezpieczenstwem
Kompleksowe zarzadzanie jako$cig. Rola dobrej praktyki rolniczej (GAP) w systemie zapewnienia jakosci IBZ1 A_K 04 Zywnosci
zywnosci. System wytwarzania na §wiatowym poziomie (WCM), standardy miedzynarodowe (IFS i BRC). -
JBZ1A W03
>3 Uregulowania prawne dotyczgce obszaru warunkow sanitarno-higienicznych w produkcji i obrocie zywnosci JBZIA W08 |Katedra
ulow Z zaru warunkow - V4 w u Zyw . .
Dobra praktyka gwiowaflla pra R e rHOTAIBICNICZNYCR W Procuke)! YWROSCId- | 1871A W12 |Zarzadzania
L Czynniki wplywajace na jako$¢ i bezpieczenstwo produktow w calym tancuchu zywnosciowym. Mycie i L
produkcyjna i K L , . . . . . . JBZ1A _U06 |Jakoscia i
L dezynfekcja linii i urzadzen produkcyjnych. Jakos¢ powietrza i wody stosowanej w procesach produkcyjnych. . ,
higieniczna Warunki magazynowania i transportu. Zabiegi deratyzacji. Dokumentowanie dziatan w obszarze GMP/GHP JBZIA_UO7" |Bezpieczefistwem
Zynow u. zacji. u W z w obszarz . . .
(GMP/GHP) gazyn P gl Ceralyzaq) JBZIA_KO02 |Zywnosci
JBZ1A KO05
Historia normalizacji na $wiecie i w Polsce. Podstawowe poje¢cia i definicje. Normalizacja krajowa: podstawa
5.6 prawna dziatalnosci, struktura normalizacyjna i zakres dziatania PKN. Metody wdrazania norm PN, EN i ISO. | JBZ1A W03 |Katedra
Normalllilzac'a Korzystanie ze zrodet informacji normalizacyjnej w Polsce. Normalizacja w przedsigbiorstwie. Procedury JBZ1A_UQ9 |Zarzadzania
akre dytac'; il K normalizacyjne i metody aktualizacji tre§ci norm. Standaryzacja metod badan zywnosci. Normalizacja JBZ1A_U10 |Jakoscig i
. ] . migdzynarodowa i europejska: organizacje, normy i dokumenty normalizacyjne. Podstawy i sposob JBZ1A_KO02 |Bezpieczenstwem
certyfikacja o . . . . . . . -
uzyskiwania akredytacji. Akredytacja laboratoriéw badawczych w przemysle spozywczym. Rodzaje JBZ1A_KO03 |Zywnosci

certyfikatow systeméw, wyrobow i ustug. Analiza kryteriow do uzyskania certyfikatu.
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Istota i rozwoj logistyki i fancucha dostaw zywnosci. Rola logistyki w gospodarce zywnosciowej: mega trendy i

ich oddziatywanie na rynek zywnosci, czynniki charakteryzujace logistyczny tancuch dostaw zywnosci. JBZ1A W02
5.7A. Systemy zaopatrzenia zywnosci: znaczenie i definicja, zarzadzanie procesem zakupu, ocena i kryteria wyboru JBZ1A_W12 |Katedra Prawa
Logistyka w W. K dostawcow, planowanie potrzeb materiatowych. Systemy dystrybucji zywnosci, typy kanatow dystrybucji i JBZ1A _U10 |[i Organizacji
gospodarce ' zasady ich przebudowy i projektowania, internetowe formy w logistyce dystrybucji produktow zywnosciowych. | JBZ1A_U11 |Przedsigbiorstw
zZywno$ciowej Przyszte kierunki zarzadzania oraz wyzwania i problemy w tancuchu dostaw zywnosci, strategie konkurencji, JBZ1A K02 |w Agrobiznesie
system GS1, koncepcja $ledzenia i zapewnienia bezpieczenstwa, koncepcje informatyczne integrujace, aktualne | JBZ1A_KO03
trendy i prognozy w procesach logistycznych.
Istota i przedmiot logistyki. Rola logistyki w ksztattowaniu ekonomiki strategii konkurencyjnych JBZ1A_W02
5.7B. przedsigbiorstwa. Makroekonomiczne uwarunkowania procesow logistycznych w przedsigbiorstwie. JBZ1A W12 |Katedra Prawa
Logistyka w W K Specyficzne cechy przedsigbiorstwa agrobiznesu w aspekcie logistyki. Charakterystyka i podziat procesow JBZ1A U110 |[i Organizacji
przedsigbiorstwie ' logistycznych w przedsiebiorstwie. Podstawy analizy ekonomicznej procesdéw logistycznych (zaopatrzenia, JBZ1A U1l |Przedsigbiorstw
agrobiznesu produkcji, magazynowania i dystrybucji). Problemy zarzadzania logistyka i kosztami logistyki. Infrastruktura JBZ1A K02 |w Agrobiznesie
procesow logistycznych w przedsigcbiorstwie agrobiznesu. JBZ1A K03
5.8A. Globalne problemy srodowiskowe i prawne uwarunkowania ochrony srodowiska. Motywy podejmowania
. . . L, . . . , . L JBZ1A_WO03
Wprowadzenie do dziatalnosci chronigcej srodowisko. Aspekty srodowiskowe w tancuchu produke;ji i dystrybucji zywnosci IB71 A_W07 Katedra
zarzadzania (charakterystyka zagrozen i korzysci dla powietrza atmosferycznego, wod i gleb oraz metody ochrony). IB71 A_ U05 Zarzadzania
srodowiskiem w W, K Nadzwyczajne zagrozenia $rodowiska. Ekostrategia, szansa czy konieczno$¢. Ewolucja strategii IBZ1 A_U 07 Jakoscig i
przemysle srodowiskowych. Rozwigzania systemowe w zarzadzaniu s'rodowiskier’n —norma 1SO 14 00. Analiza cyklu IBZ1 A_K 02 Bezpieczer'lstwem
Spozywczym zycia (LCA) jako narzedzie oceny ekologicznej procesow i wyrobow. Slad weglowy i $lad wodny. Ekorozwoj, IBZ1 A_K 03 Zywnosci
czyli rozwdj zrownowazony. -
5.8B. Globalne problemy srodowiskowe i prawne uwarunkowania ochrony srodowiska. Aspekty srodowiskowe w IBZIA W03
Techniki tancuchu produke;ji i dystrybucji zywnosci (charakterystyka zagrozen i korzysci dla powietrza atmosferycznego, 1871 A_WO7 Katedra
proekologiczne i wod i gleb). Techr_liki proekologiczne i .dzi.aianitcl oc.hronne z .zak.resu g(.)spodarki 0(.ipadami i Wodnf)-s'ciekowej 1871 A_U 05 Zarzqd.za?ia
zarzadzanie W, K oraz ochrony powietrza przed hatasem i wibracjami. Zagadnienia bezpieczenstwa i wypadkow zwigzanych z 1871 A_U 07 Jakoscig i
Srodowiskiem W awariami Srodowiskowymi. Narzedzia wykorzystywane w budowie systemu zarzadzania §rodowiskowego. IB71 A_K 02 Bezpieczeﬁstwem
o L . Dziatania konieczne do budowy systemu zarzadzania srodowiskowego. Podstawy strategii zrOwnowazonego - Zywnosci
produkcji zywnosci . JBZ1A_KO03
rozwoju.
Poglebianie umiejetnosei czytania i stuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla
o [ B Sy O Kol el Ko b il | g s s
Jezyk obcy ' ) JBZ1A_U13 |Obcych

multimedialnymi. Zdobycie umiej¢tnosci prezentowania i interpretacji danych przedstawionych w formie
graficznej. Zdobycie umiejegtnosci prezentacji tresci specjalistycznych w formie pisemne;.
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L L . . . JBZ1A_W10
6.1. Czynnosci zwigzane z planowaniem i opracowaniem koncepcji nowego produktu. Uwarunkowania - ..
- . . . .. . ] . JBZ1A W12 |Katedra Ekonomii
Opracowanie i poszczegodlnych etapdw opracowania nowego produktu. Fazy, kroki i narzgdzia wazne dla opracowania IBZ1A U10 i Politvki
komercjalizacja K komercyjnie atrakcyjnego produktu oraz udanego wejsécia na rynek. Przygotowanie wlasnego projektu - y .
. i . ) .. , o JBZ1A U1l |Gospodarczej w
nowych produktow koncepcji nowego produktu, rozpoczynajac od identyfikacji szans rynkowych, a koniczac na opracowaniu kilku JBZ1A_KO3 |Agrobiznesie
zywnosciowych koncepcji i wyborze jednej, przeznaczonej do dalszego rozwoju. IBZ1 A:K07
JBZ1A_ W03
6.2. L . . . JBZ1A_WO08 |Katedra
Charakterystyka systemu HACCP. Standardy zapewnienia jakosci z serii ISO 22000, IFS i BRC. - .
Systemowe . . . ) , e .. . ... | JBZ1A_W12 |Zarzadzania
. Migdzynarodowe instytucje zaangazowane w nadzor nad zagrozeniami pojawiajacymi si¢ w trakcie produkeji i L
zarzadzanie K dystrybucji zywnosci. Metodyka przygotowania dokumentow systemow jakosci HACCP i praktyczne ich JBZIA_U04 HJakoscia |
bezpieczenstwem |}'Iz yotovflan?/e ’ ykaprzyg Y . prakty JBZ1A_UQ06 |Bezpieczenstwem
sywnosei przyg ' IBZLA K02 |Zywnosci
JBZ1A KO3
P Kiwania inf h Inodei iakodciowel _
odsta?vowe metody pozys 1\fva1.11.a in OI‘l‘naC_P nle.zqun’yc. do oceny‘ zdolnosci jakoSciowe;j procesow.l IBZ1A W10 |Katedra
6.3. wyrobow. Metody wykrywania i identyfikacji zmiennosci losowych i systematycznych oraz sposoby ich IB71 A_W 12 |Zarzadzania
Statystyczna kontrola K korygowania. Jako$¢, procesy i ich kontrola. Rodzaje i przyczyny zmiennosci procesow. Modele procesow IB71 A_U 03 Jakozci ;
procesOw i sterowanie produkcyjnych. Pojecia statystyczne istotne dla sterowania jakoscig i procesami. Sterowanie jakoscia z - . 2 ,
C . , . . . e . L. . ., JBZ1A_KO03 |Bezpieczenstwem
jakoscia zywnosci wykorzystaniem zmiennych. Zdolno$¢ jakosciowa proceséw i karty kontrolne dla zmiennych. Zdolnos¢ . L.
LT . , JBZ1A_KO06 |Zywnosci
jakosciowa procesow i karty kontrolne dla atrybutow. -
6.4 Zasady zarzadzania jako$ciag wg 9000: 2015. Wymagania normy ISO 9001: 2015. Odpowiedzialnos¢ JBZ1A W03 |Katedra
Zarzad an.iel ko kierownictwa. Dokumentacja systemowa. Zarzadzanie zasobami ludzkimi, infrastrukturg i srodowiskiem pracy. | JBZ1A_U04 |Zarzadzania
zadz
) 2 L. ] 2 K Nadzoér nad dostawami i dostawcami. Projektowanie wyrobu. Nadzér nad procesem produkcyjnym. JBZ1A_U10 |Jakoscia i
Zywnos$ci wg norm Lo ‘2 . S . . . . ,
Identyfikacja i identyfikowalno$¢. Monitorowanie jakosci, badania wyrobu gotowego i analizy danych. JBZ1A_KO02 |Bezpieczenstwem
1SO 9000 L . . . . . L . -
Dziatania korekcyjne, korygujace i zapobiegawcze. Audyt i certyfikacja systemu zarzadzania jakoscia. JBZ1A_KO03 |Zywnosci
6.5A. JBZ1A_WO04 Katedra
Metody Wplyw surowcow, stosowanych technologii i rodowiska naturalnego na jako$¢ zywnosci. Fizyczne, chemiczne | JBZ1A_WO08 Zarzadzania
monitorowania i mikrobiologiczne skazenia i zanieczyszczenia zywno$ci. Metody i techniki monitorowania zanieczyszczen JBZ1A_U02 q ..
S W, K . L. , o L. ) . .. . JakoScig i
jakosci i zywnosci, w tym pozostatosci srodkdow ochrony roslin oraz pozostatosci antybiotykow i substancji hamujacych | JBZ1A_UO03 . ,
. , . - o . L Bezpieczenstwem
bezpieczenstwa w zywnosci. Zaawansowane techniki analizy zywnosci. JBZ1A K02 |. L .
. . Zywnosci
zywno§ci JBZ1A KO3
. . , o . e . . . . | JBZ1IA_WO04
6.58 Wystepowanie, ocena i metody badan zagrozen zywnosci na roznych etapach jej produkcji, przechowywania i IB71 A_WO 8 Katedra
Lo dystrybucji. Analiza procesowa tancucha zywieniowego ze szczegdlnym uwzglednieniem problematyki - Zarzadzania
Analityka procesowa . . . . . . . . e . . L JBZ1A _U02 .
tafcuch W, K zwigzanej z zanieczyszczeniami mikrobiologicznymi, chemicznymi i fizycznymi. Metody i techniki IBZ1A U03 Jakoscia i
w uchu . . . . . . . .
s wnodciowym wykrywania zanieczyszczen. Szybkie metody analizy zywnosci do wykrywania pozostatosci srodkow ochrony 1871 A_K 02 Bezpieczefistwem
Z .
W bt ro$lin, antybiotykow i substancji hamujacych oraz innych niebezpiecznych substancji w Zywnosci. 1871 A_K 03 Zywnosci
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JBZ1A W02

6.6A. Nowoczesne koncepcje zarzadzania (Lean Management, Agile Manufacturing, Business Process Reengineering,| JBZ1A_W16 |Katedra Prawa
Zarzadzanie i finanse W K Time Based Management, Computer Integrated Manufacturing, Efficient Consumer Response, Value Analysis, | JBZ1A_U10 |i Organizacji
w przedsigbiorstwie ' Total Quality Management, Six Sigma). Przedsi¢biorstwo, definicja i rodzaje. Otoczenie przedsigbiorstwa. JBZ1A U1l |Przedsigbiorstw
agrobiznesu Zarzadzanie finansami przedsigbiorstw. Zarzadzanie strategiczne. Analiza dziatalno$ci przedsigbiorstwa. JBZ1A K04 |w Agrobiznesie
JBZ1A_K06
Lo . N , , . s . . JBZ1A_ W02
6.6B. Istota, pojecie i determinanty organizacji migdzynarodowych tancuchow dostaw zywnosci. Eurologistyka i
.. . . . o . o . JBZ1A W16 |Katedra Prawa
Organizacja i logistyka globalna zywnosci. Czynniki i kluczowe trendy w globalnej dystrybucji zywnosci i jej kanaty. JBZ1A_U10 |i Organizacji
zarzadzanie w W, K Ewolucja form handlu i ich wptyw na infrastrukture transportu globalnego. Tworzenie warto$ci dla klienta. 1871 A_U 11 |Przedsiebiorstw
miedzynarodowym Rozwoj sieci handlowych w Polsce, Europie i na $wiecie, centra logistyczne. Dokumentacja w transporcie IBZ1 A_K 04 |w Agrobiznesie
obrocie zywno$ci miedzynarodowym. Zasady formutowania strategii dystrybucji. -
JBZ1A_KO06
Pojecie, zakres, definicje i wymiary zdrowia publicznego. Strategia dziatania i metodologia dziatan w jgéiﬁ_wgé _
6.7. dziedzinie zdrowia publicznego. System zdrowotny i jego cele, elementy funkcjonalne i podstawowe kryteria IBZ1 A_U 01 Instytut Zywienia
Ochrona zdrowia K efektywnosci funkcjonowania systemu. Polityka zdrowotna i jej problemy, wzorzec racjonalnej polityki 871 A_U 02 Cztowieka
publicznego zdrowotnej. System opieki zdrowotnej w Polsce. Epidemiologia i wybrane elementy epidemiologii ogdlne;j. JBZlA_KOZ i Dietetyki
Migdzynarodowa polityka zdrowotna. Promocja zdrowia i edukacja zdrowotna. JBZ1A_KO8
Autentyczno$¢ zywnosci. Grzyby a jakos$¢ zywnosci. Orientalna zywno$¢ fermentowana. Nowe trendy w IBZ1A W1
6.8. podwyzszaniu jako$ci napojow alkoholowych. Surowcowe i technologiczne aspekty ksztalttowania jakosci i IB71 A_WO 4
Fakultet 1. trwalosci piwa. Ocena ekspozycji i szacowanie ryzyka w aspekcie obecnosci ksenobiotykow w zywnoSci. 1871 A_WO7 Wydzial Nauk o
Doskonalenie jakos$ci W, K Innowacyjne produkty roslinne ksztattowane na drodze' surowcowej i technologicznej. Bezpieczne produkty 1871 A_U 06 Zywnos'ci i
i bezpieczenstwa lokalne i tradycyjne w krétkich tancuchach zywnosci. Zyv&{nos'c' minimalnie przetworzona i bioaktywna. 1871 A_U 07 Zywieniu
ZywnoscCi Dodatki do zywnosci w aspekcie prawnym i uzytkowym. Zywno$¢ w proszku, innowacje technologiczne i 1871 A_K o1
ocena jakosci. Nowe trendy w suszeniu zywnosci w aspekcie jej jakosci. -
. .. . . . .. L . . , JBZ1A W14 |Katedra
Zasady przygotowania prezentacji multimedialnej. Umiejetno$¢ korzystania z literatury, zasobow .
6.9. o . . o e . . JBZ1A_ W16 |Zarzadzania
. bibliotecznych i baz internetowych. Zagadnienia z zakresu wlasnosci intelektualnej, literatury patentowej, L.
Seminarium K techniki pisania prac i dokumentowania wynikéw. Przygotowanie pisemnego opracowania (pracy seminaryjnej) JBZIA_U09 HJakoscia i
problemowe 1 na wybrany temat. ' JBZ1A U1l Bezpieczeﬁstwem
JBZ1A_KO02 |Zywnosci
Wprowadzenie do ekonomiki systemow zarzgdzania jako$cig. Wymagania normy ISO 9001/9004 dotyczace
kosztow. Znaczenie ekonomicznych aspektow jakosci w zarzadzaniu. Efektywno$¢ procesu zarzadzania JBZ1A W12 |Katedra Ekonomii
7.1. K jakoscig i jej mierniki. Pojecie kosztu. Podstawowe uktady klasyfikacji kosztow. Rodzaje kosztow jako$ci w JBZ1A W16 |i Polityki
Koszty jakosci ujeciu modelowym. Rachunek kosztow jakosci. Reguly i narzedzia zwigzane z zarzadzaniem jako$cia. Korzysci | JBZ1A_U06 |Gospodarczej w
planowania i monitorowania kosztéw jakos$ci. Plan wdrazania projektu zarzadzania kosztami jako$ci. Przyczyny | JBZ1A_KO02 |Agrobiznesie

nieefektywnego wdrazania kosztow jakosci w firmie.
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Wymagania norm w zakresie dokumentowania systemow zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci.

JBZ1A_ W08

Katedra

7.2. . . . o .
Audytowanie i Dokumentowanie systemow jakosci, zarowno dla celow zewnetrznych, jak i wewngtrznych. Metody oceny JBZ1A_ W12 |Zarzadzania
dokumentowanie 4 K systemow jakosci, szczegdlnie audytem, celem uzyskania informacji dotyczacych wdrozenia i utrzymywania JBZ1A_UO06 |Jakoscia i
, . systemow lub ich elementow. Wymagania normy 19011, terminologia, metodyka przygotowywania i JBZ1A_KO02 |Bezpieczenstwem
systemow zarzadzania . . -
przeprowadzania audytu. JBZ1A K04 |Zywnosci
. . i . . , JBZ1A W01
7.3. Innowacyjne produkty z nasion roslin straczkowych. Innowacje w przetwarzaniu fermentowanych produktow - .
. . o . ., L. .. . . L. L. L. JBZ1A_WO05 |Wydziat Nauk o
Fakultet 2. Innowacje 3 W K zywno$ciowych. Zywno$¢ dla przysztosci, od teorii do praktyki. Projektowanie ZzywnoS$ci o wlasciwoS$ciach IBZIA W12 |[7vwhodci i
w produkcji i ' prozdrowotnych. Enzymy w produkcji zywnosci. Projektowanie wtasciwosci nowych produktow spozywczych. IB71 A_U 05 Ziwieniu
dystrybucji zywnosci Wspotczesne trendy w inzynierii zywnosci. IBZ1 A:K o1
JBZ1A_ W05
Obejmuje trzy opcje i moze odbywac si¢ w zaktadzie produkcyjnym branzy spozywczej, zaktadzie zywienia JBZ1A_W12 Katedra
zbiorowego i samodzielnej placowce laboratoryjnej. Zapoznanie z systemowym podejs$ciem do zarzadzania JBZ1A_U02 )
. L. . , . , . . . .. , , Zarzadzania
74. jakosScig i bezpieczenstwem zywnosci, poznanie wdrozonych systemow i standardow w wybranych placowkach | JBZ1A U03 L.
2 W, K . . . . . e, L. Jakoscia i
Praktyka systemowa oraz zapoznanie z metodami analitycznymi z zakresu ilosciowych i jakoSciowych metod oceny jakosci JBZ1A_U06 . ,
. L .. . o . Bezpieczenstwem
surowcow 1 produktow, jak rowniez narzedzi i technik pozyskiwania danych przez przyzaktadowe laboratoria JBZ1A U12 |. L .
s . . Zywnosci
lub wyspecjalizowane jednostki kontrolno-badawcze. JBZ1A KO01
JBZ1A_K02
. . , I Katedra
Zasady przygotowania prezentacji i opracowan naukowych z wykorzystaniem literatury o charakterze JBZ1A W14 .
7.5. . .. y s e L . . Zarzadzania
L przegladowym i eksperymentalnym. Umiejetnos¢ krytycznego podejscia do roznych zrodet literaturowych i JBZ1A_U09 L.
Seminarium 4 K 5 o o L. A . Jakoscig i
internetowych baz danych. Umiejetno$é dyskutowania i prowadzenia dyskusji na temat przygotowanych JBZ1A U1l . ,
problemowe 2 . - . . o Bezpieczenstwem
prezentacji Przygotowanie pisemnego opracowania (pracy seminaryjnej) na wybrany temat. JBZ1A K02 Zywnosci
JBZ1A_WO01
- K
7. JBZ1A_WO5 Z:rtedéaania
. L S . . o . z3dz
Przygotowanie do 15 K Opanowanie wiedzy i umiejetnosci syntetycznego i problemowego podejscia do tresci programowych, JBZ1A_W17 Jakoaé}ci ;
egzaminu stanowigcych podstawe zagadnien egzaminacyjnych, zgodnie z kierunkiem studiow. JBZ1A_U06 . 2 ,
L . Bezpieczenstwem
inzynierskiego JBZ1A_U08 7 L.
JBZIA_U12 |ZYWHOs

! Litera (A, B, C,...) oznacza jeden z przedmiotéw do wyboru.
2 Kategorie przedmiotu: K — kierunkowy, W — do wyboru, O — ogélnouczelniany, H — z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych.
3 Numer przedmiotu na studiach niestacjonarnych (jesli jest realizowany w innym semestrze niz na studiach stacjonarnych).
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. Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia si¢ osiagni¢tych przez studenta w trakcie calego cyklu ksztalcenia

Symbol Kierunkowe efekty uczenia sie* Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia sig
WIEDZA — absolwent zna i rozumie:
IBZ1A WL podstawowe elementy wiedzy dostosowanej do kierunku studiow w zakresie pisemne kolokwia,
- matematyki, fizyki, chemii ogélnej i organicznej, biologii i biochemii egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
IBZ1A W02 podstawowe elementy wiedzy ekonomicznej, prawnej 1 spotecznej dostosowanej do pisemne kolokwia,
- nauk o zywnosci 1 zywieniu egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
podstawowe elementy wiedzy prawnej w zakresie bezpieczenstwa zywnosci, jako$ci
handlowej artykutéw rolno-spozywczych i ochrony konsumenta, podstawowe przepisy | . .
. . .. e . pisemne kolokwia,
JBZ1A_WO03 [i wymagania ustawowe dotyczace produkcji zywnosci i jej wprowadzania na rynek . , . . .
o L . . ., egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wykladach
oraz zasady zarzadzania jakoscia zywnoSci na podstawie norm i przepisOw prawa
krajowego 1 migdzynarodowego
., , , .. L. ) ocena wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu
rodzaje i zrodla surowcoéw stosowanych w przetworstwie zywnos$ci oraz sposoby ich . . L . .
JBZ1A W04 . . . . omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych,
traktowania w czasie transportu I magazynowania . , ., .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
. - danie pi k h ¢wiczen, k h ¢wiczen
glowne operacje jednostkowe w procesach przetwarzania i zasady stosowane w Sprawoz a.nle pisere zwy . onanye cw1cz'en ocena wy ona.nyc cw1cze1'1
] e L, ) . laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na
JBZ1A W05 |przetwoérstwie zywnosci, dzigki ktorym produkt jest bezpieczny dla konsumenta oraz |, . . .
o S X L ¢wiczeniach laboratoryjnych,
czynniki determinujace jako$¢ produktow w catym cyklu ich zycia . , ., .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
wiasciwosci typowych patogendw i mikroorganizméw powodujacych psucie si¢ ocena wykonanych ¢wiczen i sprawozdanie pisemne z ich wykonania, pisemne
JBZ1A W06 |zywnosci, warunki, w ktorych nastepuje ich rozwdj oraz wptyw metod utrwalania na  |kolokwia
trwalo$¢ i bezpieczenstwo zywnosci egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
IBZIA W07 istote zagrozen srodowiskowych oraz znaczenie zroOwnowazonego rozwoju dla sprawozdanie pisemne z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, pisemne kolokwia
- poprawy jakosci zycia cztowieka egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
16 zenia chemi i biologi 7 Sci zenie dla zdrowi . . L .
glowne zagrozenia clemiczie 1 b1o oglcrz ne zy\.zvnosc1’ O.r?Z zggroz’eme y Z. FOWIAZE ocena wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu
strony substancji obcych, w tym dodatkow do zywnosci i zwiazkow szkodliwych . . , . . .
JBZ1A_ W08 . . e . . omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych,
powstajacych podczas przetwarzania zywnosci, jak rowniez warunki higieniczne i . i ., .
L . , . o .. , . egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
weterynaryjne, jakie powinny by¢ spetnione w produkc;ji i obrocie zywnosci
. . Lo . . k h ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pi kolokwi kr
zjawiska i procesy biochemiczne i mikrobiologiczne stosowane w technologii i ocena .Wy onanye .CWICZCTI jd Ora. OIJAYER, €YS .us]a pisemie Rololowia 2 zakrest
JBZ1A_WO09 . o L . o . omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych,
projektowaniu zywnosci oraz wystepujace w zyciu codziennym . , ., .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
. _ . o danie pi k h ¢wiczen, ki h ¢wiczen
JBZ1A_ W10 jako$ciowe i ilosciowe metody oceny jako$ci surowcow i produktéw oraz narzedzia i lsftiz\rz(t)jr;?;ciss}riﬁsj Xyi?ﬁgg: cwiczell, ocena wykonianych cwiczel

techniki pozyskiwania danych

egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
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materiaty opakowaniowe i zasady ich doboru do danego produktu, metody i warunki

sprawozdanie pisemne z wykonanych ¢wiczen, ocena wykonanych ¢wiczen
laboratoryjnych, pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na ¢wiczeniach

JBZ1A W11 . . . .
- przechowywania towarow oraz ich wptyw na jako$¢ produktow laboratoryjnych,
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
znaczenie systemowego podejscia w zarzadzaniu jakoscia, zasady funkcjonowania i
IBZIA W12 projektowania systemow zarzadzania jako$cia zywnosci w przedsigbiorstwach ocena wykonanych ¢wiczen, sprawozdanie pisemne z ¢wiczen, pisemne kolokwia
- produkcyjnych i ustugowych oraz zasady stosowania statystycznej kontroli procesow w |egzamin koncowy z zagadniefi omawianych na wyktadach
ksztattowaniu jakos$ci produktow
metody opracowywania i zasady wprowadzania nowych produktéw na rynek, ze . ., L .
, L . , sprawozdania z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, pisemne kolokwia
JBZ1A_W13 |szczegolnym uwzglednieniem ich jakosci i bezpieczenstwa zdrowotnego, zasady . , ., .
. . .. . egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
dotyczace podejmowania decyzji rynkowych przez konsumenta i producenta
IBZ1A W14 narzg¢dzia informatyczne niezbedne do zredagowania tekstu, przygotowania arkusza ocena wykonanych ¢wiczen, pisemne kolokwia
- kalkulacyjnego i prezentacji, takze w jezyku obcym egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
IBZ1A W15 podstawowe zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ergonomii, jak rowniez ocena wykonanych ¢wiczen
- znaczenie kultury fizycznej i potrzebe uprawiania sportu egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
dst izacj dyt ia 1 podst dzani 1 L . . .
pods ayvy.prawne, OFgam,Z aCJ.Q f)raz zasacy worze.ma 1 pocs a“?, zatzaczania Matym sprawozdanie pisemne z wykonanych ¢wiczen, pisemne kolokwia
JBZ1A_W16 |przedsigbiorstwem, jak rowniez zasady korzystania z informacji patentowe]j oraz . , ., .
. . egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
podstawy analizy kosztéw jakosci
podstawowe zasady dziatania maszyn i urzadzen technologicznych oraz sposob ocena wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych, pisemne kolokwia z zakresu omawianego
JBZ1A_W17 |tworzenia bilanséw energetycznych i materiatlowych dla aparatow i procesow materiatu na ¢wiczeniach,
technologicznych egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
UMIEJETNOSCI — absolwent potrafi:
IBZIA UOL dokona¢ pomiaru i okre$laé¢ podstawowe wielkosci fizyczne i chemiczne oraz ocena indywidualnych raportéw z ¢wiczen laboratoryjnych, ocena kolokwiow, ocena
- postugiwa¢ si¢ metodami matematycznymi w analizie zywnosci aktywnosci w czasie wykonywania zadan na ¢wiczeniach
operowaé podstawowym sprzetem laboratoryjnym oraz aparaturg kontrolno-
IBZ1A U02 pomiarowa, jak rowniez pracowa¢ w laboratorium wykorzystujac zasady metrologii, |ocena indywidualnych raportow z ¢wiczen, ocena kolokwiow, ocena aktywnosci w
- stosowac zasady bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk w laboratorium analitycznym |czasie wykonywania zadan na ¢wiczeniach
i zaktadzie produkcyjnym
ocenia¢ jakosciowo i ilo§ciowo produkty zywnosciowe w oparciu o doboér metod,
IBZ1A U03 technik i narzedzi analitycznych oraz zinterpretowac¢ otrzymane dane dos§wiadczalne za |ocena aktywnos$ci w czasie wykonywania zadan podczas ¢wiczen, ocena umiejetnosci
- pomoca narzedzi statystycznych oraz wysuwac logiczne wnioski, a takze dokonac weryfikacji informacji z réznych zrodet i interpretacji otrzymanych danych
walidacji wykorzystywanej metody analitycznej
ksztattowac¢ strukture i wlasciwosci surowcow oraz jakos$¢ produktow, okresla¢ metody
JBZ1A_U04 |i warunki przechowywania surowcow i produktow by zapewni¢ i utrzymac ich wysoka |ocena dyskusji i aktywnoS$ci podczas zaj¢c, pisemny egzamin testowy

jakos¢ i bezpieczenstwo
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zaprojektowaé opakowanie w oparciu o znajomo$¢ materialow opakowaniowych do

JBZ1A _UOQ5 |ochrony danego produktu z uwzglednieniem aspektow logistycznych, srodowiskowych |ocena indywidualnej organizacji pracy na ¢wiczeniach, ocena wspotdziatania z grupa
oraz potrzeb i preferencji konsumentow
stosowac systemowe podejscie do zarzadzania jako$cig i bezpieczenstwem zywnosci
IBZIA UOG |oT3Z planowaé, wdrozy¢, utrzymac i rozwijac system zarzadzania jakoscia i ocena indywidualnych raportow z ¢wiczen, ocena aktywnosci w czasie wykonywania
- bezpieczenstwem w przedsigbiorstwie, jak rowniez dokona¢ analizy kosztow jakosci  |zadan podczas ¢wiczen
oraz dziata¢ w sposob przedsigbiorczy
IBZIA UO7 okresli¢ wptyw proceséw na srodowisko i jakos¢ zycia cztowieka oraz podja¢ dziatania |ocena kolokwidw, ocena indywidualnej organizacji pracy na ¢wiczeniach, ocena
- chronigce srodowisko naturalne wspoldziatania z grupa
czyta¢ schematy i rysunki maszyn, urzadzen, uktadéw technicznych i technologicznych . . , ., ., , .
vt . yiry . Y 2 i Y . g YN ocena indywidualnych raportow z ¢wiczen, ocena kolokwiow, ocena aktywnosci w
JBZ1A_U08 |wykorzystujac oprogramowanie komputerowe, sporzadzi¢ bilans materialowy i . X , e, C
, - , . czasie wykonywania zadan podczas ¢wiczen, ocena projektow
energetyczny urzadzen i procesow produkcyjnych
zdobywac i analizowa¢ informacje dla potrzeb zawodowych i osobistych z . . . L s . g g
. .. ) ocena indywidualnej organizacji pracy na ¢wiczeniach, ocena wspotdziatania z grupa,
JBZ1A_UQ9 |wykorzystaniem dostepnych narzedzi informatycznych, sporzadzaé raporty . . i .,
. ocena indywidualnych raportéw z ¢wiczen
laboratoryjne
wykorzysta¢ wiedzg prawng w zakresie bezpieczenstwa zywnosci, jakosci handlowe;j
IBZIA U10 artykutéw rolno-spozywcezych i ochrony konsumenta oraz dokona¢ oceny sytuacji ocena kolokwidow, ocena aktywnosci w czasie wykonywania zadan podczas ¢wiczen,
- rynkowej w oparciu o podstawowe elementy rynku i podejmowac decyzje ocena umiejetnosci podejmowania decyzji
ekonomiczne w warunkach gospodarki rynkowej
planowac i organizowa¢ prace wlasng oraz w zespole, jak rowniez wspotdziataé z ocena indvwidualnei oreanizacii pracy na éwiczeniach. ocena wspoldziatania z oru
. . . . . . z wicz , w. z z ,
JBZ1A_U1l1l |innymi osobami w zespolach, takze o charakterze interdyscyplinarnym oraz bra¢ udziat yW L. ) org J, pracy P Efupa
.. C . .. . ocena umiejetnosci dyskutowania
w dyskusji, przedstawia¢ i ocenia¢ rozne stanowiska
IBZIA U12 uswiadomi¢ sobie swoje kompetencje zawodowe oraz planowac i realizowaé ocena umiejgtnosci planowania, ocena indywidualnej organizacji pracy, ocena
- podnoszenie swoich kompetencji zawodowych i osobistych, jak réwniez innych oséb  |wspotdziatania z grupa,
postugiwac si¢ jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu
JBZ1A_U13 |Ksztatcenia Jezykowego, komunikowa¢ si¢ w tym jezyku oraz korzystaé z ocena indywidualnej pracy i aktywnosci na ¢wiczeniach, ocena kolokwiow
pismiennictwa naukowego i branzowego
KOMPETENCJE SPOLECZNE - absolwent jest gotow do:
cznej oceny swojej wiedzy, uswiadomienia sobie swoich ograniczen oraz .. L. .. L. ., . .
kryty J, . Y SWOJ J .y.. , g’ . . ocena umiejetnosci dyskusji, aktywnosci podczas zaje¢, ocena indywidualnych
JBZ1A_KO1 [koniecznosci korzystania z opinii ekspertdow w przypadku trudnos$ci z samodzielnym sprawozdan
. . WOz
rozwigzaniem problemow p
IBZIA KO2 pozyskiwania informacji z wiarygodnych Zrédet oraz praktycznego stosowania ocena umiej¢tnosci dyskutowania na zadany temat, ocena prawidlowosci

zdobytej wiedzy z uwzglednieniem aspektow prawnych, etycznych i ekonomicznych

interpretowania pozyskiwanych tresci
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inicjowania i prowadzenia dziatan na rzecz poprawy jakosci i bezpieczenstwa
JBZ1A_KO03 |produktoéw i ustug oraz do informowania spoleczenstwa o potencjalnych zagrozeniach
wystepujacych w tancuchu produkcyjnym

ocena umiejetnosci dyskutowania na zadany temat, ocena prawidtowosci
interpretowania pozyskiwanych tresci, ocena trafnosci rozwigzywania problemow

ponoszenia odpowiedzialno$ci za jako$¢ produktéw w oparciu o jakos$¢ surowcow i ocena aktywnosci podczas zaj¢é, ocena indywidualnej pracy w laboratorium podczas

JBZ1A_K04 . e,
- technologi¢ ¢wiczen

ocena aktywnosci podczas zaje¢, ocena indywidualnej pracy w laboratorium podczas

JBZ1A _KO05 |ponoszenia odpowiedzialnosci za higieng i bezpieczenistwo pracy wilasnej i innych wiczeh

ocena umiejetnosci identyfikowania problemow i ich rozwigzywania, ocena

JBZ1A_KO06 |prawidtowego identyfikowania problemow oraz hierarchii zadan do wykonania , . .
aktywnosci podczas zajeé

JBZ1A KO7 |myslenia i dziatania w sposob przedsiebiorczy ocena umiejetnosci dyskusji, ocena aktywnosci w zakresie przedsiebiorczo$ci

ocena prawidtowosci interpretowania pozyskiwanych tresci, ocena pracy indywidualnej

JBZ1A K08 |przestrzegania zasad etyki zawodowej i zespolowe]

4 okreslone w sposéb odpowiadajgcy charakterystykom drugiego stopnia dla kwalifikacji na poziomie odpowiednio 6 lub 7 Polskiej Ramy Kwalifikacji (zatgcznik do rozporzqdzenia Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji; Dz. U.,
poz. 2218)

4. Wymiar, zasady i forme¢ odbywania praktyk zawodowych

Studenci sa zobowigzani do odbycia 185 godzin praktyk, w tym 130 godzin praktyk na II roku studiow (IV semestr) i 55 godzin praktyk na IV roku studiow (VII semestr). Praktyka zawodowa na
II roku studidéw jest praktyka technologiczna, a na IV roku studiow jest praktyka systemowa.

Praktyka technologiczna obejmuje dwie opcje i moze odbywac si¢ w zaktadzie produkcyjnym branzy spozywczej i zakladzie zywienia zbiorowego. Jej celem jest zapoznanie studentow z
aspektami technologii produkcji zywnosci, od zakupu surowcow, oceny ich jakoséci, metod przetwarzania, pakowania, przechowywania oraz dystrybucji w dowolnym zaktadzie produkcyjnym lub
zywienia zbiorowego 0raz zapoznanie i aktywne uczestniczenie studentdow w przebiegu procesow technologicznych prowadzonych w zakladach oraz nabycie wiedzy praktycznej z zakresu
Wyposazenia technicznego zaktadow. Student ma mozliwo$¢ wyboru jednej z opcji, albo odby¢ zajecia w obydwu placowkach (po dwa tygodnie z przewidzianego czasu praktyk).

Praktyka systemowa obejmuje trzy opcje i moze odbywac sie w zaktadzie produkcyjnym branzy spozywczej, zaktadzie zywienia zbiorowego i samodzielnej placowce laboratoryjnej. Jej celem jest
zapoznanie studentéw z systemowym podejéciem do zarzadzania jako$cig i bezpieczenstwem zywnoSci, poznanie wdrozonych systemow i standardow w wybranych placowkach oraz zapoznanie
z metodami analitycznymi z zakresu ilosciowych i jakoéciowych metod oceny jako$ci surowcow i produktow, jak rowniez narzedzi i technik pozyskiwania danych przez przyzakladowe
laboratoria lub wyspecjalizowane jednostki kontrolno-badawcze. Student moze odby¢ catg praktyke w jednym z powyzszych miejsc, albo podzieli¢ okres praktyki na dwie placowki po 1 tygodniu.
W trakcie odbywania praktyk student uczestniczy w pracach wybranych zakltadow w zakresie przygotowanym przez koordynatora ds. praktyk i okreslonym przez kierownictwo zaktadu. Student
zobowigzany jest do aktywnego uczestnictwa w pracy wyznaczonej przez kierownictwo zaktadu oraz prowadzenia na biezaco Dziennika praktyk. Po odbyciu praktyki nastgpuje jej zaliczenie
przez koordynatora na podstawie skompletowanych dokumentéw: wypetnionego Dziennika praktyk, jednostronicowego sprawozdania z odbycia praktyki i opinii zaktadowego opiekuna praktyk,
umowy 0 organizacj¢ studenckiej praktyki zawodowej wraz z Ramowym programem praktyk oraz rozmowy zaliczeniowej w terminie, podanym przez koordynatora w Terminarzu praktyKki
zawodowej.

5. Praca dyplomowa — program studiow I stopnia na kierunku jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci nie uwzglednia obowigzku przygotowania i ztozenia pracy dyplomowej inzynierskiej.
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